
Verkehrsbezeichnung Dinkelvollkornbrot Artikelnummer 1015

Nährwerte Brennwert 667 KJ  bzw. 159 kCal

durchschnittlich je 100g Kohlenhydrate 30,5  g davon Zucker 0,4 g

Fett 1,2  g davon ges. Fettsäuren 0,2 g

Eiweiß 6,0  g Ballaststoffe 5,1 g

Natrium 0,5  g

Informationen Dinkel ist die Urform des Weizens und vor allem bei Allergikern sehr 
beliebt. Im Vollkorn steckt die ganze Kraft des Getreidekorns. Die 
hochwertigen Bestandteile der Randschichten, wie Mineralstoffe, 
Spurenelemente und Ballaststoffe, bleiben beim vermahlen erhalten. 
Dadurch wird das Korn und das Brot noch wertvoller für eine 
ausgewogene und gesunde Ernährung. Voller Korngeschmack für 
herzhaften und unbeschwerten Genuss.

Dinkel-Vollkorn-Brot

Allergene Gluten Schalentiere Schalenfrüchte Eier
Fisch Erdnüsse Sojabohnen Weichtiere
Sellerie Lupinen Milcherzeugnisse
Senf Sesam Schwefeldioxid
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Zutaten Dinke lvo l lkor nmehl , Wasser, D inke lsauer te ig (Wasser, 
Dinkelvollkornmehl), Steinsalz, Hefe

Alle Nährwerte und Brennwertangaben sind rechnerisch ermittelt und unterliegen den 
bei natürlichen Rohstoffen üblichen Schwankungen von +/- 10 %. Spuren von Gluten 
sind bei alles handwerklich hergestellten Backwaren nicht aus zu schließen.
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